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Czekolada domowa

a4

Dlafandw czekolady mam dzisigj propozycj? zrobieniajej samemu. Podam Wam przepis podstawowy, ktéry mo~?ecie urozmaica?
wed?ug w?asnych upodoba? dodaj ?c dowolne bakalie.

Olg kokosowy roztapiamy w garnku. Zestawiamy z gazu dodajemy miod i mleko, mieszamy do uzyskania jednolitej konsystencji.
Nast?pnie dodajemy kakao i podgrzewaj ?c ca?0?? mieszamy, uwa?ajmy by nie przypali? masy. Ciep?a czekolad? przelewamy do
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foremek i wstawiamy do lodowki na oko?o 2 godziny do zastygni?cia.
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